
2024 年度陕西省关键核心技术攻关指南
（农业领域）

1.乳制品

1.1 优质高产红白花奶山羊的选育和核心群的组建

研究方向：针对现有奶山羊品种近交衰退，抗病性能下

降，生产性能不高的难题，在引进的优质高产吐根堡奶山羊

良种资源与关中奶山羊级进杂交的基础上，采用基因芯片选

育和数字育种配套技术，分析杂交一代、二代和横交固定群

体的泌乳量、乳蛋白、乳脂、干物质、抗病性等指标，评估

横交群体遗传性能的稳定性，集成创新“杂交育种+芯片选

育+数字育种”配套技术体系，破解育种技术效果差，时间

长，成本高的难题。根据奶山羊的育种值组，建红白花奶山

羊核心群，为促进我国奶山羊产业的更新换代和产业转型升

级提供良种保证。

1.2 吨产关中奶山羊的选育及扩繁关键技术的研发和应

用

研究方向：针对关中奶山羊由于乳房形状不规则，导致

机器挤奶乳房炎患病率高等问题，建立不同乳房形状、泌乳

性能和产羔率的关中奶山羊参考群体，通过高通量测序和全

基因组关联分析，筛选影响乳房形状、泌乳性能和产羔率的

关键基因，研发选育以上 3个经济性状的分子育种技术规范，



组建乳房形状方圆的吨产关中奶山羊核心群；采用正交试验

方法，筛选精液低温（2-5
o
C）保护剂和最适添加量，研发奶

山羊低温精液稀释液配方；集成创新奶山羊可视化深部输精

器械，提高鲜精情期受胎率，降低子宫感染率。

1.3 规模化奶山羊养殖场繁育配套技术的研发和应用

研究方向：针对采用冷冻精液配种的奶山羊妊娠率低等

问题，研究解冻后奶山羊精子的运动能力、膜完整性、抗氧

化能力等指标，筛选出奶山羊冷冻精液保护剂和最适添加浓

度，开发奶山羊冷冻精液产品，提高冷冻精液解冻后的活率

和母羊情期受胎率，克服奶山羊冷冻精液活率低，受胎率不

高等产业瓶颈问题。根据奶山羊季节性发情的特点，研发出

同期发情技术的程序和规范，提高 48 小时内母羊发情率。

1.4 奶山羊主要疾病无抗防治技术与产品研发和应用

研究方向：基于奶山羊健康养殖中无抗的迫切需求，针

对奶山羊乳房炎、羔羊死亡率高等“卡脖子”技术难题，研

究奶山羊乳房炎和羔羊腹泻病的发病机理和防控技术，应用

安全无残留的中草药、益生菌和抗菌肽等资源，筛选其中的

有效成分，分析有效成分的药理作用和应用效果，并对有效

成分的作用进行安全评估。研制有效成分的加工工艺参数和

质量控制方法，开发奶山羊乳房炎防治制剂、羔羊腹泻舔食

剂和中草药驱虫无抗制剂。建立奶山羊无抗生产的科学应用

技术规程，降低奶山羊乳房炎发病率，提高原料奶的合格率

及羔羊成活率。

1.5 特医配方羊乳制品生产开发关键技术



研究方向：针对不同年龄段特定疾病患者的营养需求，

从营养脑神经、降血糖、降血脂、降尿酸、润肠通便等功能

方面对羊乳粉进行营养强化，创新研发营养脑神经、降血糖、

降血脂、降尿酸、润肠通便的功能配料及其作用机制，生产

新一代特医配方羊乳粉；探究这些功能配料的检测方法及其

在加工中的变化规律，研究其质量控制和活性保持技术；研

发营养脑神经、降血糖、降血脂、降尿酸、润肠通便特医配

方羊乳粉制备关键技术，制定其质量标准，并进行产业化示

范。

1.6 降“三高”益生菌羊乳制品生产关键技术研发及应

用示范

研究方向：针对我国功能益生菌菌种依赖进口、功能益

生菌羊乳制品功能活性低等问题，建立具有优良特性的功能

益生菌精准分离和筛选技术，筛选出高产降压肽、降糖肽及

降脂肽的功能益生菌菌株；研究功能益生菌的高密度培养和

冻干技术，建立高活性益生菌粉制造关键技术，研制高活性

功能益生菌粉；评价功能益生菌菌粉在加工和贮运过程中功

能活性的变化规律，研究其功能活性保持加工技术，突破功

能益生菌羊乳制品功能活性低的关键技术瓶颈，创制高活性

功能益生菌羊乳制品并进行产业化示范。

1.7 富硒及产γ-氨基丁酸功能益生菌羊乳粉加工关键

技术研究与示范

研究方向：针对我国富硒及产γ-氨基丁酸功能益生菌

缺乏、功能益生菌加工稳定性差的问题，筛选富硒及高产γ



-氨基丁酸的功能益生菌菌株，并进行菌种鉴定；优化抗冻

增殖培养基及复合冻干保护剂的配方，建立功能益生菌菌粉

的冻干加工技术，制备高活性的功能益生菌菌粉；开发抗热

保护技术，分析功能益生菌在羊乳粉加工过程中的稳定性，

制备高活性、高稳定性的功能益生菌羊乳粉产品并产业化。

1.8 羊乳铁蛋白高效分离制备技术与定性定量检测方法

研究方向：针对羊乳铁蛋白缺乏、其制备技术落后、定

性定量检测方法复杂等问题，开发从羊乳中高效分离纯化乳

铁蛋白的方法；分析羊乳铁蛋白的结构及理化特性；创新提

高羊乳铁蛋白产率和纯度的方法，建立高纯度羊乳铁蛋白的

高效分离制备关键技术体系，制定其生产技术标准，创制高

纯度羊乳铁蛋白新产品；建立快速定性与定量检测羊乳铁蛋

白的新方法，实现羊乳铁蛋白方便、快捷、精准检测。

1.9 新型羊乳源功能活性肽羊乳制品开发关键技术研究

及应用示范

研究方向：针对特殊人群的代谢特点和营养需求，开展

羊乳源功能活性肽（抗氧化肽、降尿酸肽、美白肽、免疫肽

及 ACE 抑制肽等）的酶解和制备技术研究，优化复合酶配比

及酶解工艺参数；制备高功能活性的羊乳源活性肽产品；解

析羊乳源功能活性肽的作用机理；优化羊乳源功能活性肽羊

乳制品产品配方及加工工艺参数，分析其中功能活性肽的贮

存稳定性，研发适宜不同特殊人群的新型功能活性肽羊乳制

品，并进行产业化示范。

1.10 液态羊乳抑菌保鲜储存及包装装备研发



研究方向：针对液态羊乳贮存稳定性差、加工过程营养

损失大的现状，研究羊乳中主要营养组分和微生物在加工和

贮存过程中的变化规律，明确加工和贮存过程中影响其品质

的关键因素，开发液态羊乳抑菌保鲜关键技术；研发对液态

羊乳具有抑菌保鲜作用的新型功能性材料，分析其对液态羊

乳贮存期品质的影响，开发高品质液态羊乳生产新技术；研

制出具有抑菌保鲜作用的液态羊乳储存罐及包装物。

2.富硒食品

2.1 富硒茯茶中硒的稳态化控制关键技术及新产品开发

与产业化示范

研究方向：以安康富硒夏秋茶为原料，开发富硒茯茶发

花工艺，提高茯茶的发花率和硒含量，研究金花菌对硒的转

化率和富硒茯茶中硒的主要形态，开发富硒茯茶新产品并实

现产业化应用示范。

2.2 富硒抹茶关键技术创新及其产业化示范

研究方向:建立并优化富硒抹茶遮阴栽培技术体系；开

展富硒抹茶中有机硒快速检测技术研究与应用；对富硒抹茶

加工装备及工艺技术进行优化；开展富硒抹茶产业化示范与

推广。

2.3 无抗富硒蛋鸡养殖关键技术研究与产业化示范

研究方向：研究适合富硒蛋鸡养殖的天然富硒饲料配方；

开发减少或替代抗生素使用的无抗养殖关键技术；建立鸡粪

无害化处理的有机肥加工生产线，提出绿色生态循环模式的



无抗富硒蛋鸡养殖集成技术。

2.4 富硒啤酒加工关键技术研究与应用示范

研究方向：利用安康天然富硒食品原料及天然富硒矿泉

水资源，通过富硒啤酒原辅料的科学配比，富硒啤酒酿酒酵

母的培育与筛选，以及富硒啤酒酿制工艺的创新与优化，开

发出安康富硒啤酒生产关键技术，并实现产业化应用示范。

2.5 富硒油菜蜂花粉系列产品开发及产业化应用示范

研究方向：以安康富硒油菜蜂花粉为原料，创新油菜蜂

花粉酶解和超微粉碎协同破壁技术，研发破壁富硒油菜蜂花

粉系列产品，并实现中试和产业化应用示范。

2.6 秦巴山区富硒马铃薯绿色高效生产技术开发

研究方向：利用安康天然富硒地段，结合测土补硒技术，

筛选出适用马铃薯的富硒肥，开发出高聚硒抗病马铃薯新品

种，集成马铃薯高产、富硒、绿色栽培等关键技术，形成丰

产生产技术模式，并达到示范推广应用。

2.7 富硒预制菜加工关键技术研究及产业化应用示范

研究方向：利用安康富硒食材及药食两用特色食材，通

过天然富硒食品配料科学搭配，运用现代食品加工装备与技

术，开发出陕西特色富硒预制菜新产品；通过加工技术改进

及天然食品提取物调控，减少菜肴氧化及色泽失真等问题，

提高预制菜的感官品质；围绕预制菜生产中产生大量下脚料

的问题，开发出预制菜副产物高效利用关键技术及其高值化

产品。



3.白酒

3.1 原料利用对大曲微生物组成及凤香型白酒品质影响

的控制技术

研究方向：开展不同品种原料及其配比对大曲品质和白

酒风味物质等的影响研究，打通凤香型大曲最佳原辅料品种

细分及成分构成叠加利用技术瓶颈；采用宏基因组学、蛋白

组学、风味组学等方法，攻克原料利用对大曲微生物组成及

对凤香型白酒品质影响的调控技术，并阐明其风味响应的代

谢调控机制，实现优质凤香型白酒的高效生产。

4.猕猴桃

4.1 即食猕猴桃采后生产规范化处理研究

研究方向：以秦岭北麓主栽品种“徐香”“翠香”等果

实为对象，建立“即食”猕猴桃制备工艺技术体系。研究猕

猴桃果实的采前发育特性及后熟采后特性，为即食技术研发

提供理论基础；开发即食猕猴桃生产用果的采收和贮藏质量

标准；研发基于精准变温控制和乙烯催熟的即食猕猴桃生产

技术；研发即食猕猴桃货架期品质控制技术。

4.2 猕猴桃采后保鲜贮藏技术精益化研究

研究方向：以陕西主要猕猴桃品种“红阳、翠香、徐香、

瑞玉”为对象，研究不同品种猕猴桃保鲜贮藏技术工艺。研

究猕猴桃品种差异化采收入库预冷标准及贮藏要求；研究不

同存储条件下（温度、湿度、干物质含量等）对猕猴桃鲜果

贮藏的影响，探索出最优数据参数；研发猕猴桃采前和贮藏



期果实侵染性病害关键防控技术；研发解决猕猴桃品种差异

化保鲜贮藏精细管理技术。

4.3 猕猴桃全果利用精深加工技术与多元化高值产品开

发

研究方向：针对猕猴桃全果综合利用不足、精深加工水

平低等瓶颈问题，解析猕猴桃汁变色机制与风味劣变规律；

突破猕猴桃生物护色、风味调控、非热杀菌等关键技术，开

发新型猕猴桃果汁、果浆。选育猕猴桃果酒发酵专用型酵母，

开发多酶复合调控、减醇增香、高能陈化等技术，开发营养

健康双导向的猕猴桃果酒。基于加工过程数据追踪，建立猕

猴桃果汁、果酒加工过程的区块链安全技术，实现猕猴桃加

工链提质增效。开发猕猴桃果皮、果籽的精细分离技术，解

析物质组成，评价生物活性与功能，开发功能型猕猴桃精深

加工产品。


